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すし＆フレンチ　青山 大寿司

　数ある飲食店の中でも異彩を放つ存在として知ら
れる寿司＆フレンチの店「青山大寿司」。
　店主の木村光晴さんは、サラリーマンからの転向
組。東京青山の寿司と割烹の店で修行を積んだ後、昭
和60年、地元寒川で寿司店を構えました。
　フランス料理の道に進んだ長男の木村達海さんと
ともに、寿司とフレンチの両方を取り入れた店を新規
オープンしたのが8年前。「食に関することが大好き
だし、新しいことを始めるのに抵抗感はなかった」と
光晴さん。
　他店にはない和と洋の斬新なコラボレーションは、
テレビにも取り上げられ、常連客に加え、新規のお客

様が続々来店。大将の寿司とシェフのフレンチそれぞ
れの良さを引き立てあう料理は、地元だけでなく多く
のお客様に支持されています。
　おすすめはお得なコース。前菜・スープ・にぎり・
メインディッシュ・茶碗蒸し・吸い物にデザートがつ
いたランチコースは、特に女性の間で人気です。日本
酒、ワインなどお酒の種類も豊富に揃い、ディナーメ
ニューも充実しています。テーブル席のほかカウン
ター席もあり、家族やグループのほかお一人での来店
もゆったりとくつろげます。
　「食材は新鮮さにこだわっています。ぜひ旬の味を
確かめに来てください。お待ちしています！」

寿司割烹の木村光晴大将(左)
とフレンチの木村達海シェフ。

▲

▲にぎり、かっぱ巻き、ちらしなど
　川崎の市場から仕入れた美味し
　いネタを提供。

▲人気のコースランチは前菜からデザート
　まで並ぶ贅沢メニュー。1,850円～

▲旬の新鮮素材を使った達海シェフの本格
　フレンチ。

▲家族で集う誕生会などにぴったり。個室の
　用意もできます。
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旬の素材を活かした寿司とフレンチのコラボレーション!!

新年会や記念日
などの宴席に

ぜひご利用ください！
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藤沢法人会は
e-Taxを推進しています！




